PAI[S: Espafia FRECUENCIA: Mensual

F b PAGINAS: 49-50 0.J.D.: 25698
Or es TARIFA: 19560 € E.G.M.:

AREA: 847 CM2 - 163% SECCION: MAGAZINE
P 1 Junio, 2017

gt
S

- CITACONLA BENTE FORBES i

Los caballos y las fugonetas con los que la compania realizaba los repartos durante sus primeros afios de actividad.

ASi COMENZO /©

5 urante sus mas de 100 afios de historia, La Za-
ragozana ha experimentado un importante
]

crecimiento y ha diversificado su negocio

& §  hasta convertirse en una de las compafias del sector

CERVEZA MADE IN SPAI N agroalimentario mas distinguidas del norte de Espa-
fia. Entre sus principales marcas destacan Cervezas

) ‘ ) ; _ Ambar, con presencia en 26 paises, y Agua de Luna-
EL GRUPO CERVECERD ARAGONES, QUE ELABORA CERVEZA DESDE HACE 117 ANOS,  res, aunque también representa a otras firmas como
FUE FRUTO DE LAIDEADE UN GRUPO DE AMIGOS PARA DAR SALIDAALAABUNDANTE  Coca-Cola, Campofrio o Diageo (Smirnoff, Baileys,

Y EXCELENTE CEBADA CON LA QUE LA RiUHJN MM\A CONTABA EN ESOS ANOS. Guinness o J&B). La Zaragozana elabora la mayor >
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> gamade cervezas de Esparia: de los tonos
mis palidos ala oscura cerveza negra, pasan-
do por su dorado mas caracteristico, ya sea
de alta o baja fermentacion. Entre sus activi-
dades también realiza funciones de repartoa
través de Bebinter, su empresa distribuido-
ra, que cuenta con 19 delegaciones, 268 pro-
veedores, 150 comerciales, 270 camiones de
reparto y 17.000 clientes de hosteleria.

La Zaragozana empieza su andadura en
1898 cuando un grupo de aragoneses, cer-
veceros y acaudalados, comenzaron a gestar
una fabrica de cervezas de la més alta cali-
dad. En 1900 se fundo la sociedad y el pro-
yecto se encomendoé a la primera divisién
de la liga cervecera mundial, un grupo de
técnicos alemanes encabezado por Charles
Schlaffer. Este joven fue el encargado de ela-
borar las primeras recetas y Ambar comen-
z06 a cosechar numerosos éxitos internacio-
nales desde muy temprano. En 1902, aflo en
el que la compaiifa dio a conocer su cerveza
en Madrid, Londres y Paris, consiguié la
Gran Medalla de Oro en la Exposicién In-
ternacional de Londres. Afios mas tarde lo-
graria medallas de oro en las exposiciones de
Paris y Madrid y en la Exposicién Hispano-
francesa de Zaragoza de 1908.

Los primeros afios se caracterizaron por
ser una época representativa en el uso del
tonel de madera, vidrio soplado, tapén de
corcho y coche de caballos. Sin embargo, en
1922 en Ambar sedejé de girarel corcho para
abrir botellas y se empezé a utilizar el abridor
de chapas. Y 46 afos después la tecnologia
dejaba atrés los barriles de madera por los de
aluminio, que mas tarde se sustituirian por
los de acero inoxidable. Pero esos no fueron
los tinicos avances que experiment6 la com-
pania, en 1979 también se cambiaron las ca-
Jas de madera por las de plastico.

Nuevas vias: cerveza sin

Uno de los hitos histéricos de La Zaragoza-
na fue la introduccién de la primera cerveza
sin alcohol en el mercado espaiiol. En 1976
la compaiiia lanzo esta revolucionaria bebi-
dallamada Ambar Sin. Cuatro afios después
empez6 a comercializar Ambar Export, una
cerveza tostada de color rojizo. En los afios
80 también se recuperd la cerveza Marlen,
fabricada de acuerdo a la antigua formula de
la cerveza Dortmunder. Y en 1996 se pre-

senté Ambar 1900, la primera cerveza de
alta fermentaci6n elaborada en Espafia.
Pero no se conformaron con estas inno-
vadoras recetas. Enel anio 2000 se lanzé Am-
bar Negra, con la receta original de Charles
Schlaffer, la tnica con aztcar de cafia. En

2007 los consumidores comenzaron a dis-
frutar de Ambar Lemon, la primera mixta
del panorama nacional con auténtico zumo
de limén, y en 2008 de Ambar Sin Gluten y
de Ambar Manzana. En 2011 presentaron la
primera cerveza del mundo sin gluten y sin
alcohol. Pero no pararon ahi y continuaron
revolucionando el mercado con otras varie-
dades como Ambar Especial, Ambar Cae-
saraugusta, Sputnik, Ambar Radler, Ambar
10, Ambar Picante y Ambar Centeno.

Ha sido en los dos ultimos afios cuando
han vuelto a recibir el reconocimiento in-
ternacional. Ambar Export ganaba en 2015
una medalla de oro en el World Beer Cha-
llenge, galardon que revalidé en 2016, afo
en el que también sumo cuatro medallas en
el World Beer Award.

Al frente de la compaiiia estd Antonio
Fumanal, quien sabia beber cerveza perono
crearla hasta que un dia Ambear le fiché y le
convirti6 en el décimo maestro cervecero de

la estirpe. Fumanal se encarga de mantener
en plena forma una fabrica centenaria en la
que se conservan los métodos tradicionales
de produccién, con una malteria propia y
los tinos de fermentacién abiertos de prin-
cipios del siglo pasado. Esta cerveza todavia
se hace en la fibrica de principios del siglo
XX, el altimo recinto fabril original que
queda en activo en Espana, que forma parte
del patrimonio industrial de Aragén. Con-
servar este edificio dota a Ambar de un ca-
racter especial, ya que se mantiene vivo todo
el proceso tradicional.

Se hace obligatorio recordar los cuatrocri-
terios que las cervezas Ambar siguen para su
elaboracion: alma artesanal, espiritu innova-
dor, tradicion cervecera y alta calidad. A tra-
vés de esta bebida, la compafiia mantiene ese
alma artesanal, ya que los diferentes produc-
tos se siguen fabricando en aquel edificio que
un grupo de jovenes disefi6 hace mas de un
siglo, lo que permite que en los procesos de
elaboracién convivan la tecnologia moderna
con los métodos tradicionales. La propuesta
de la compatiia pasa por buscar los sabores
locales frente a la oferta global homogénea de
las multinacionales, es decir, las series cortas
frente a la produccién en masa . @

LA CERVEZA AMBAR SE SIGUE ELABORANDO EN LA
FABRICA CENTENARIA EN LA QUE SE CONSERVAN
LOS METODOS TRADICIONALES DE PRODUCCION




