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arantizar la disponibilidad de agua 'y su
G gestion sostenible es uno de los 17

objetivos prioritarios de desarrollo sos-
tenible establecido por Naciones Unidas que cada
vez mas entidades publicas y privadas estan incor-
porando a su practica medioambiental.

Compaiiia Cervecera de Canarias, una de las
empresas canarias pioneras en la consecucion
de una estrategia de desarrollo sostenible en
el Archipiélago, ha incluido este aspecto den-
tro de sus prioridades. Su apuesta constante por
la reduccion del consumo de agua ha venido dando
sus frutos, de forma que en los Ultimos diez afios
ha acumulado un descenso del 15% en todo el
proceso de produccion de cerveza. Este indice
ha sido objeto de una progresiva reduccion, que
en tan solo en los Ultimos tres afios ha llegado
al 5%.

El importante peso que tiene el agua como
materia prima dentro del proceso de produc-
cién de la cerveza, asi como en todo el proceso
de elaboracién y embotellado han sido los prin-
cipales argumentos que han revalidado su
apuesta por el ahorro del consumo del agua. Una
medida con la que, ademas, corrobora su com-
promiso con el entorno en el que opera,
maxime en el marco de un territorio insular que
exige una gestion rigurosa de sus recursos hidri-
cos.

Los resultados obtenidos han sido posible gra-
cias a las acciones desarrolladas durante este
periodo y que se han ido actualizando afio tras
afio con el fin de incrementar la eficiencia del
proceso productivo.

Las ultimas iniciativas aplicadas en las dos fabri-
cas se han centrado en actuaciones como la mejora
de automatizacion del filtro de cerveza mediante

La compania aboga
también por implementar
las estrategias de ahorro
en otros sectores

la sustitucion del sistema de bujias y la insta-
lacién de un tanque intermedio entre los pro-
cesos de fermentacion y filtrado. A esto se suma
la instalacion de una nueva torre de refrigera-
cién de agua mas eficiente.

Por otro lado, se ha hecho una apuesta por
la mejora de la calidad del agua entrante, a tra-
vés de la instalacion de una planta de 6smosis,
asi como la optimizacion del consumo de agua
en las calderas de vapor.

En continua mejora. Estas acciones se com-
pletan con la estrategia de identificacién con-
tinua de mejoras en las dos fabricas, fruto de
las cuales se han conseguido logros tan signi-
ficativos como la reutilizacién del agua en deter-
minadas actividades del proceso productivo, como
las labores de limpieza y los transportadores.

Otra de las iniciativas que ha permitido
mejorar los resultados ha ido unida a la insta-
lacién de medidores de consumo a lo largo de
las diferentes fases del proceso productivo con
el fin de monitorizar el uso de agua en cada
momento determinado.

Por otro lado, desde Compaiiia Cervecera de
Canarias se lleva a cabo una continua evalua-
cion del riesgo de agua en Canarias, que se cana-
liza a través del seguimiento de los datos y esta-
disticas que emiten los organismos oficiales com-
petentes en la materia. Para ello se incide en
los estudios de la situacion hidrografica del area
de influencia de la empresa, asi como de las fuen-
tes de las que obtienen el agua para fabricar la
cerveza.

Mas alld de las medidas directas que se pue-

Compania Cervecera reduce
un 15% el consumo de agua

La aplicacion de medidas de gestion sostenible y la introduccién de maquinaria mds
eficiente han permitido alcanzar este ahorro en los ultimos diez afios

Implicando abares y
restaurantes

» » La conservacion del medio
ambiente a través de practicas que
garanticen la sostenibilidad en un
territorio especialmente vulnerable
como el insular es uno de los aspectos
recogidos también en el lll Curso
Superior en Gestion de Bares y
Restaurantes, desarrollado por la
Camara de Comercio, Industriay
Navegacion de Santa Cruz de Tenerife
con la colaboracion de Compaiiia
Cervecera de Canarias.

Las buenas practicas
medioambientales conforman uno de
los médulos formativos que se
desarrollan, en el que se incluye, entre
otras medidas, el uso racional del agua
como una de las prioridades de la
gestion de bares y restaurantes.

El responsable del Servicio de Medio
Ambiente de la institucién cameral,
Javier Concepcidn, aboga en dicho
maédulo por que se tomen medidas
que reviertan en un ahorroen el
consumo del agua, uno de las
materias primas mas utilizadas en
este sector.

Entre las actuaciones recomendadas
seincluye el correcto cierre de los
grifos y el control de posibles fugas o
goteos con el fin de evitar
desperdiciar el agua. En este sentido,
recuerda que la pérdida de una gota
de agua por segundo se convierte en
30 litros al dia.

Otra de las iniciativas propuestas pasa
por lainstalacién de economizadores
de agua en grifos, duchas y cisternas,
que pueden hacer posible el ahorro de
30 litros al dia por persona.

Por otro lado, aboga por un uso
racional del inodoro, desterrando su
empleo como papelera con el doble
objetivo de ahorrar aguay evitar que
se ensucien las aguas residuales.

Agua

Es el principal componente de la
cerveza con aprox. 90-94 g/100g.
En su tiempo, el origen del agua era
determinante en el tipo de cervezaa
elaborar por la mineralizacion de la
misma (tipo Pilsen, Mdnich, V. * 12,

etc). ]

dan incorporar dentro del proceso de produc-
cién de cerveza, la compafiia aboga también por
implementar las estrategias de ahorro en otros

Su origen es la cebada malteada
(germinada y tostada). Nosatros
usamos solamente cebada cervecera
de primavera y de 2 hileras (carreras)
de vatiedades y proveniencias
aprobadas.

La malta es la que nos sum
carbohidratos, mineralesss
organicos, asi como las i
importantes para que 2 |
pueda trabajar ade

que hacen que
tipica espurma.
mantienen en
importantes nut

sectores vinculados a su actividad, como es el
de la hosteleria, y que se canalizan mediante su
implicacion en acciones formativas.




