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España se trae diez 
medallas de oro y plata
El certamen mundial de 
los blancos de esta va-
riedad otorgó 289 dis-
tinciones 

 
La novena edición del Concurso 
Mundial del Sauvignon se cele-
bró en la ciudad de Graz (Aus-
tria) los días 2 y 3 de marzo pasa-
dos y los vinos del país anfitrión, 
precisamente, han sido los que 
más han destacado este año, co-
locándose inmediatamente de-
trás de los de Francia, donde es-
ta uva blanca tiene sus principa-
les zonas de producción. Un pa-
nel de 70 expertos internaciona-
les procedentes de 18 países eva-

luó a ciegas un total de 958 vinos 
enviados desde 26 países. Los ca-
tadores –periodistas, comprado-
res, enólogos y productores– 
otorgaron un total de 289 meda-
llas, incluyendo seis trofeos ‘Re-
velación’. Las medallas se dividie-
ron entre 113 medallas de oro 
(que fueron a parar a Francia, 
Austria, Nueva Zelanda, Alema-
nia, Eslovaquia, España, Italia, 
Bulgaria, Grecia, Sudáfrica, Ru-
mania y la República Checa) y 176 
de plata.  

Las bodegas españolas partici-
pantes se han traído un total de 
diez medallas, cuatro de oro y seis 
de plata, la mayoría de las cuales 
se han ido a la D. O. Rueda. 
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Un blanco con un 
precio inmejorable
El Castillo de Medina 
joven acaba de ganar 
una medalla de oro en 
el Concurso Mundial 
del Sauvignon.  
POR JOSÉ LUIS SOLANILLA 

 
Los vinos de la variedad sauvig-
non blanc que salen de Rueda 
han dado prestigio a esta deno-
minación de origen castellana y 
también alas a los de verdejo, 
blancos que se identifican espe-
cialmente con esta zona elabo-
radora. En Bodegas Castelo de 
Medina, por ejemplo, elaboran 
varietales jóvenes y también 
con crianza sobre lías de ambas 
uvas. También algunos vinos 
que ensamblan los dos varieta-
les y fermentan posteriormente 
en barrica. 

El que traemos hoy a colación 
es un sauvignon blanc de la úl-
tima cosecha que, precisamen-
te, acaba de conseguir una me-
dalla de oro en el Concurso 
Mundial del Sauvignon, donde 

ha tenido que competir con vi-
nos procedentes de todos los 
rincones del planeta, ya que es-
ta uva es muy apreciada y se 
adapta relativamente bien en to-
das las latitudes, sobre todo en 
los climas frescos. En las zonas 
en las que el calor se puede ha-
cer agobiante en los meses de 
verano, como es Castilla, es im-
prescindible el riego porque es 
una planta que no soporta bien 
el estrés hídrico. Especialmente 
competitivos son los sauvignon 
que se elaboran en el valle del 
Loira y en la región de Burdeos, 
en Francia. 

CUALIDADES. Este Castelo de Me-
dina destaca por su sedosidad y 
su frescura, además de por su 
gran complejidad aromática, 
con referencias a frutas tropica-
les, cítricos y notas herbáceas, 
además de toques minerales. 

Con cuerpo medio y una agra-
dable acidez, es muy redondo al 
pasar por la boca por su perfec-
to equilibrio, sin que molesten 
para nada los 13,5 grados alcohó-
licos que registra la etiqueta. 

 

Además, después del paso por el 
paladar, deja una alargada pre-
sencia de sus sabores. 

Por su frescura y acidez, este 
vino es un compañero ideal pa-
ra aperitivos y para chatear de 
cara al buen tiempo. Si se trata 
de acompañar alimentos, com-
bina muy bien con mariscos co-
cidos y con otros crudos, como 
las ostras. También limpia y re-
fresca la boca después de comer 
quesos cremosos y con potente 
sabor, como los de leche de ca-
bra. 

El precio de venta al público 
recomendado es de 7,50 euros, 
por lo que podemos concluir 
que tiene una estupenda rela-
ción entre el precio, su calidad y 
el placer que suscita.

Bodeboca lanza ‘The 
Box’ para saber de vino

Fichas, botellas y caja metálica del conjunto ‘The box’.  

Los suscriptores reci-
ben dos vinos cada 
mes y dos fichas archi-
vables 

 
Bodeboca, plataforma líder en 
España en la venta ‘online’ de vi-
no, ha lanzado al mercado su nue-
va caja mensual para aprender de 
vino en casa. Con el nombre ‘The 
Box’, ha diseñado una experien-
cia de cata fácil y amena que in-
cluye cada mes dos vinos y dos 
fichas coleccionables para apren-
der sobre una temática concreta 
del vino.  

Al suscribirse a ‘The Box’, cada 
mes el usuario recibirá en su do-
micilio una caja que incluye dos 
vinos seleccionados por expertos 
del comité de cata de Bodeboca 
y dos fichas temáticas coleccio-
nables para aprender la teoría y 
realizar la propuesta de cata. 
Además, con la primera caja se 
incluye un archivador metálico 

DE CATA

de regalo para coleccionar las fi-
chas. El comité de cata elige los 
vinos que ilustran la temática del 
mes y con las fichas diseñan una 
experiencia para aprender la te-
mática (la teoría) y ponerlo en 
práctica con los vinos elegidos 
(la cata).  

Entrando en www.bodebo-
ca.com/the-box se pueden con-
sultar y adquirir todas las temá-
ticas y cajas presentadas hasta la 
fecha para completar la colec-
ción. La suscripción es de 19,90 
euros al mes + gastos de envío y 
no tiene permanencia. El día 1 de 
cada mes, presentan la nueva ca-
ja; el día 5, la cobran, y llega al do-
micilio entre los días 15 y 20. 

La caja de marzo está dedicada 
a la uva garnacha y lleva dos vinos 
crianzas de esta variedad: uno 
aragonés –Microcósmico 2015, de 
Bodegas Frontonio (Vino de la 
Tierra de Valdejalón)– y otro rio-
jano, Barón de Ley Garnacha 2015, 
de Bodega Barón de Ley. 

J. L. S.
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