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MAHOU, éxito en Nueva York

EL PRESTIGIOSO CERTAMEN CERVECERO
‘New York Beer COMPETITION ACABA
DE RECONOCER A MAHOU cOMO LA
MEJOR CERVECERA ESPANOLA DEL ANO. LA
COMPANIA SE HA ALZADO ADEMAS CON
OTROS TRES GALARDONES, UNO EN LA
CATEGORIA ‘GERMAN STYLE PILSNER’ Y
pos EN “Woob AND BARREL AGED BEER

I

El prestigioso certamen cervecero ‘New York

Beer Competition’ ha reconocido a Mahou

como la Mejor Cervecera Espafnola del Afo

en una gala celebrada en el ‘West Club’ de

Manhattan. Mahou, que participaba por primera vez en este concurso
estadounidense, se ha alzado ademas con otros tres galardones.

El jurado ha otorgado la maxima distincion (Medalla Doble Oro) a Mahou
Cinco Estrellas, que se erige asi como ‘Mejor German Style Pilsner’ de
2018.

Barrica de Mahou, |a gama de cervezas ‘lager’ envejecidas en barrica de
roble, también vuelve de la ciudad norteamericana doblemente premiada.
Barrica Original se ha colgado la Medalla de Oro, mientras que Barrica
Bourbon se sube al podio con una Medalla de Bronce, ambas en la
categoria ‘Wood and Barrel Aged Beer'.

Mahou ha sido galardonada entre mas de 600 participantes, provenientes
de 14 paises distintos. Estos premios suponen un impulso a la

presencia de la marca en el mercado estadounidense, uno de

los més grandes para la industria cervecera, ya que el jurado

del certamen estd formado por expertos del sector. Sumilleres,
distribuidores, importadores, restauradores y ‘retailers’

han reconocido la innovacion de la gama Barrica v la

calidad de Mahou Cinco Estrellas, |0 gue supone una

inmejorable plataforma para seguir creciendo en el pais

norteamericano.

Este palmarés es toda una mencion de calidad y

excelencia cervecera para la marca y sus maestros

cerveceros, gue utilizan los mejores ingredientes y los

procesos de calidad mas exigentes, que permiten a la

compafiia seguir desarrollando la cultura cervecera y

creando experiencias cerveceras innovadoras.




