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«En Murcia nos gusta probar
diferentes tipos de cerveza»

Enrique Fernandez-Delgado Reverte

Heineken expone en el
Festival de la Cerveza
mas de veinte marcas
diferentes; desde
mafana hasta el domingo
en el corazén de la urbe

MINERVA PINERO

Nacié en una humilde
cerveceria fundada por una familia
holandesa, pero no tardaria en ser
exportada al continente europeo.
Desde 1873, «Heineken mantiene
la misma recetay, confiesa Enrique
Fernandez-Delgado, gerente de la
distribucién de esta popular botella
de cristal verde en Murcia. Un eli-
Xir que, junto con mas de cuarenta
tipos de cerveza, podra ser degusta-
do a partir de mafana en la plaza de
la Universidad, en el Festival de la
Cerveza, donde reinara el valioso
‘zumo de cebada’ en todas sus varie-
dades. Rubias, tostadas, artesanas,
regionales, nacionales o importa-
das, la diversidad de sabores se adap-
tard a los paladares mas exigentes.
-;Es cierto que la elaboracién de
una Heineken dura el doble de tiem-
po que la del resto de cervezas?
-Si, tarda en elaborarse 28 dias, el
doble de tiempo que una cerveza
normal. En tanques horizontales,
no verticales, como suelen ser, se
produce con ingredientes totalmen-
te naturales: levadura, malta de ce-
bada, seleccionada y aprobada en
Holanda, agua y lapulo.

-;En cuantos paises esta presente?
-En mas de 192 paises, repartidos
por los cinco continentes.

-;En qué se diferencia el consu-
midor de cervezas espafiol de los
de otros paises europeos?

-En que el espafiol estd empezan-
do a conocer otras cervezas, no solo
la tipica rubia, la de toda la vida. Aho-

N. GARCIA / AGM

Enrique Fernandez.

Un auténtico
festival en la plaza
de la Universidad

Cerveza, barbacoa, carnes y
arroces a la lefia. Es el coctel de
ingredientes del Festival de la
Cerveza, un encuentro donde el
publico podra conocer y degus-
tar diferentes marcas artesanas
regionales, nacionales e impor-
tadas de la mano de los mejores
maestros cerveceros. Mafiana
(desde las 20.30 hastalas 23.30
horas), el viernes (de 122 16.30
horas y de 20 a 0.00 horas), el sa-
bado (de12a16.30 horasyde 20
a0.00 horas) y el domingo (de
12.30a16.30 horas) la plaza de la
Universidad acoge a mas de cua-
renta tipos de cerveza, catasy
talleres. Un festival de entrada
libre que aspira a convertirse en
un encuentro anual y sagrado
para los amantes del preciado
‘zumo de cebada’.

ra busca otra serie de experiencias.
Creo que esta feria es fantastica para
dar a conocer el amplio portafolio
de cervezas nacionales e internacio-
nales de Heineken Espafa.

-:Qué variedades traeran maiia-
na al festival?

-Expondremos mas de veinte mar-
cas de cervezas diferentes, como la
Paulaner, Guinness, Kilkenny, Mur-
phy, Desperados, Affligem...
-:Cual recomendaria tomar?
—Primero, aconsejaria probarlas con
moderacién. Personalmente, me gus-
ta mucho la Paulaner October, que
esla cerveza que hace Paulaner solo
para la feria de Munich, y que los
murcianos podran degustar en el
evento. Si es posible, recomendaria
que los asistentes probasen todos los
diferentes tipos de cerveza posibles.
-;Qué acogida tiene esta marca
neerlandesa entre los murcianos?
—-Como el resto de los espafioles, en
Murcia somos buenos cerveceros.
Nos gusta probar diferentes sabo-
res y tipos de cervezas, disfrutamos
de un buen rato con los amigos y
con la familia en la magnifica hos-
teleria murciana. Aqui, tanto Hei-
neken como el resto de nuestras
marcas son muy bien acogidas. Qui-
zas, por el clima de la Region, dis-
frutamos un poco mas al tomarnos
una cervecita en una terraza.

-La ultima apuesta de Heineken
es la sidra.

-Si, el Ladrén de Manzanas. Es una
bebida natural en la que se mezclan
siete tipos de manzanas dulces y aci-
das, con un toque carbdnico. Nace
para crear una nueva categoria, Cyder,
que se diferencia un poco de la sidra,
ya que es IMenos seca y amarga, Con-
tiene menos calorias y presenta un
toque de gas. Heineken apuesta por
la innovacioén, por conseguir un sa-
bor muy refrescante. El ritual seria
tomarsela con hielo y limén.




