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El mal tiempo desploma la venta de sidra:
“Sobrara la mitad de la produccion”

La DOP confia en “un buen verano” para llegar a los cuatro millones

de botellas

M. G. SALAS
Lalluvia estd aguando las ven-
tas de sidra en Asturias. Asi lo
advirtieron ayer en Gijon una
treintena de lagareros, que prevén
que a finales de afio “‘sobre la mi-
tad de la produccién”. Pero la
culpa no sélo es del mal tiempo,
sino también de la “cosechona”
de manzana. El excedente de bo-
tellas, afirman los elaboradores,
ayudard a compensar la escasez
de fruto de esta campaiia, influi-
da por la veceria y también por
los chaparrones. Pese a los malos
prondsticos, la Denominacion de
Origen (DOP) Sidra de Asturias,
que celebrd su fiesta anual en el
recinto ferial, confia en que “un
buen verano” salve la temporada.
El objetivo es vender 4 millones
de botellas, la mayor cifra de su
historia, que supone casi el doble
de litros que el afio pasado.
Ese récord serd posible gracias
a la unién del sector —la entrada
de Sidra Seleccionada en la
DOP-, que ayer se hizo visible en
la novena edicién del Salén de la
Sidra con la asistencia de 31 laga-
reros, los que hoy integran la
marca de calidad. El presidente
del Consejo Regulador, Tino
Cortina, aporté mds nimeros:
322 cosecheros y 853 hectdreas
de manzana autdctona, que de-
muestran el buen momento de Si-
dra de Asturias. Pero “hay ame-
nazas”, y muchas. La primera es
la veceria, la alternancia de afios
de fuertes cosechas con otros de
produccién escasa. El afio pasado
vino la gran “cosechona” y éste
se quedard en la “‘cosechina”. “Es
una cuestién que nos preocupa
mucho. Puede sonar a tépico, pe-
ro es un topico desestabilizador”,
subray6 Cortina.
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UNA ESPICHA BAJO TECHO. Decenas de personas bebieron sidra ayer en el pabellon de Asturias del recinto ferial,

Los lagareros, contra la veceria: “Sélo pasa en Espana”

oy

donde también hubo una degustacion de la cesta de Alimentos del Paraiso. | JuaN PLAZA

Su queja fue compartida por
lagareros de prestigio, como el
gijonés Samuel Trabanco: “Hay
que atajar la veceria si o si. No
podemos estar afio y medio para
sacar la sidra que producimos.
Hay que venderla fresca”. El ma-
yor productor de sidra de Asturias
aseguro “que en todos los paises
de Europa, el problema est4 solu-
cionado, menos en Espana”. Sa-
bino Menéndez insisti también
en este mensaje: “La veceria so-
lo pasa aqui”. El propietario de
Sidra Menéndez sostiene que a
pesar de las fuertes lluvias de ma-
yo y junio, la produccién de cal-
do regional no peligrard en 2019,
ya que este afo “sobrara la mitad
por lo menos”. José Luis Pifiera,

que ayer recibi6 el premio a “Me-
jor sidra tradicional” con una
nueva linea de bebida regional,
advirtid que las ventas “estdn por
debajo” de otras campafias por
culpa del mal tiempo. “Se estdn
resintiendo un pelin, esperemos
que venga buen verano, buen oto-
fio y que la cosa se reanime”,
coincidi6 Cortina.

Franquicias sidreras

El presidente de la DOP parti-
cip6 en el acto central del Salén
de la Sidra, en el que también se
expusieron otros dos retos. Por
un lado, que los viveros comer-
cialicen el aflo que viene todas las
variedades de manzana autdctona
—un total de 76, tras la incorpora-

cién de 54 nuevas—, algunas de
ellas clave para combatir la vece-
ria y trabajar con sabores amar-
g0s.Y por otro, la “evolucién” de
los chigres. “En los préximos
diez afios, el 50% de las sidrerias
servirdn sidra autdctona en ex-
clusiva”, vaticin6 Cortina. El pre-
sidente de la patronal turistica
Otea, José Luis Alvarez Almeida,
fue més alld y habl6 de la crea-
ci6én de “franquicias de Sidra de
Asturias”. Almeida aprovechd su
intervencién para reivindicar la
figura del escanciador: “Ya tene-
mos acreditado a nivel nacional
esa figura y esperamos que el afio
que viene salga el primer curso.
El siguiente paso serd conseguir
la carrera profesional”.




