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La jornada ‘Arte
Cana’ puso

de relieve el
intereés por la
cerveza artesana

El evento reunié a mds de 70 personas, que
participaron en catas comentadas con maridaje

NURIA ALFARO / LA RODA

La Rodaha servido de sede deuna
interesante jornada agroalimenta-
ria destinada al fomento de la cer-
veza artesanal, Bajo el nombre Arfe
Caiia, la Confederacién de Empre-
sarios de Albacete (FEDA), organi-
z6 esta actividad basada en el ma-
ridaje del sector agroalimentario,
en colaboracion con la Asociacién
Provincial de Empresas Agroali-
mentarias de Albacete y el Ayunta-
miento de La Roda.

Mds de 70 personas acudieron a
esta iniciativa pedagégica y hidica
sobrela cerveza cuyo objetivo fue
poner en valor el sector agroali-
mentario de la provincia albacete-
fia, compartir experiencias a nivel
multisectorial vy detallar las carac-
teristicas del modelo de negocio de
elaboracidn de cerveza artesana.
En el acto de apertura de estas jor-
nadas estuvieron presentes el pre-
sidente de FEDA, Arternio Pérez, el
presidente de la Asociacién de In-
dustrias Agroalimentarias, Pepe
Ruiz, el presidente de Furocaja Ru-
ral, Javier Lopez y el concejal de
Empleo y Promocion Empresarial
del Ayuntamiento de La Roda, Au-
relio Alarcon.

Empresarios, emprendedores
que plantean iniciarse en el mode-
lo de negocio de las bebidas arte-

sanas y apasionados del mundo de
la cerveza se dieron cita en este ac-
to en el que se ha ofrecido una cata
guiada de las cinco mejores cerve-
zas artesanas elaboradas enla pro-
vincia de Albacete, conla finalidad
de descubrir el apasionante mun-
do de la bebida mas antigua del
planeta y su proceso de fabrica-
cién, todo ello acompafiado de una
degustacion de quesos manchegos
y miguelitos de La Roda.

El presidente de FEDA, Artemio
Pérez, califico esta iniciativa de no-
vedosa y entrafiable, v destacé que,
con anterioridad, se habia realiza-
douna actividad similar impulsan-
dola actividad vinicola pero esla
primera vez que se centrabaenla
cerveza, Destacd «la importancia
del sector agroalimentario en la
economia de nuestra provincia y
region y el futuro inmediato de una
actividad tan emergente como las
cervezas artesanas, al tiempo que
resaltd el maridaje con dos produc-
tos cldsicos de nuestra industria, el
queso manchego, por supuesto; y
siestamos en LaRoda, por encima
de todo, los Miguelitos».

Durante su intervencion, el pre-
sidente de Furocaja Rural aludié a
las razones del patrocinio de la en-
tidad financiera en iniciativas co-
mo ésta, sefialando la colabora-
cién en este foro tiene doble finali-

dad; por un lado, apoyar las
iniciativas que desarrolla FEDA en
su vertiente informativa, formativa
v divulgativa, asi como en acciones
de promocién empresarial en be-
neficio de sus asociados, y por otro,
promocionar los productos agroa-
limentarios de la zona, dar a cono-
cer los beneficios que aportan las
elaboraciones artesanas de cerve-
za, ofrecer una visién integrada en-
tre alimentos v bebidas, y como no,
acercar los atributos saludables
que aporta esta bebida.

PROYECTO. La actividad dio co-
mienzo con una conferencia en la
que se presentard el Proyecto Smile
Cerveza Artesana. Se trata de una
iniciativa que pretende crear una
herramienta formativa para cubrir
las necesidades detectadas en el
sector, y especialmente aquellas
competencias relacionadas con la
gestion y el desarrollo empresarial
de un producto tan especial como
la cervezaartesanal: desde la ges-
tién interna hasta su comercializa-
cién. Dado que los existentes recur-

Representantes de la organizacién y las entidades colaboradoras. ;Fros

sos formativos estdn orientados ala
fabricacion industrial de cerveza,
se detectd la necesidad de respon-
der a las demandas de estos nuevos
productores con un caricter propio
yunimpacto cualitativo en las eco-
nomias locales.

A continuacién, se realizaron las
catas comentadas enlas que se pro-
bardn cinco tipos diferentes de cer-
vezas artesanas, comentando sus
variedades organolépticas v que se
maridaron con diferentes tipos de
queso manchego y miguelitos.




