
iUNA BI .N FR A!
UNA COPA DE CERVEZA BIEN TIRADA APETECE $1Et4PRE, PORCIUE SE PUEDE

DISFRUTAR EN CUALQUIER MOMENTO Y ACOMPAi~A CUALC]UIER PLATO.

COLORESY
SABORES "En/a
variedad estk el
gusto, dicen. Hay
cervezas t~po ale,
lager, de trige, stout,
Iambic amargores
disbntos para todos
los paladares.

amigos es una de las aficiones
m~is compartidas por los

espafioles. M~is all~. de la tradicional.
tirada de grifo, el consumidor conoce
cada vez m~.s, tiene el paladar m~is
educado y busca cada vez mayor
calidad en 1o que bebe. Asi es que
el sector est,. creciendo, tambi~n
porque los consumidores aprecian
los productos naturales. Las materias
primas de la cerveza son genuinas:
un cereal, sea trigo o cebada, lfipulo,
un proceso de fermentaci6n y...
voild!, tenemos la bebida espumosa y
refrescante preferida de muchos.
La baja graduaci6n de la cerveza
proviene de una fermentaci6n natural

del cereal, de ahi que sea una opcidn
ideal tanto entre semana como los fines
de semana, que marida perfectamente
multitud de platos y se bebe tanto en
familia como con amigos. El sector
cervecero, muy innovador y din~imico,
ha ido diversificfindose para ofrecer a
los consumidores un tipo de cerveza
especifico que se adapte al momento
de consumo: para el aperitivo, para el
encuentro afterwork, para la cena...
Y asimismo que pueda satisfacer las
exigencias de consumidores expertos,
que disfrutan tanto de la tradicidn
como la novedad.
Estos meses estivales entonamos ese:
iquedamos para tomarnos una ’cerve’
bien fresquita? O
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