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Division en el sector ante el nuevo
sello de calidad del escanciado

“Puede crear confusion y chocar con la marca
Sidrerias de Asturias”, aseguran algunos llagareros

Oviedo,
Raquel L. MURIAS

Division en el sector llagare-
ro asturiano ante la propuesta
del Principado de lanzar un sello
de calidad para identificar a
aquellas sidrerfas que sirvan la
sidra mediante escanciado ma-
nual. La duda se genera porque
hace dos afios se presentd en
Fitur una marca de calidad para
las sidrerias que ademas de optar
por el escanciado tradicional sir-
viesen sidra con Denominacién
de Origen (DOP) y cocina con
productos autéctonos.

Esta marca de calidad, Sidre-
rias de Asturias, sOlo la tienen
veintitin sidrerias en la region,
con lo que no se han consegui-
do los resultados esperados.
Ahora, el Principado quiere lan-
zar un nuevo sello para poner en
valor el escanciado tradicional y
al propio escanciador, que “no
es un camarero mas”, explica Je-
sus Casas, director general de
Desarrollo Rural.

Tino Cortina, presidente de la
DOP Sidra de Asturias, explica
que “ya tenemos un sello de ca-
lidad que funciona desde hace
dos afos, pero quizas seria nece-
sario potenciarlo mds, ya que no
ha tenido la repercusion que to-
dos esperdbamos”. Sin embar-
g0, Manuel Riestra, con lagar en
Siero, asegura que “si la sidra as-
turiana se diferencia de algo res-
pecto a otras es, ademas de la ca-
lidad, por el escanciado, asi que
cualquier iniciativa que se lleve
a cabo al respeto me parece po-
sitiva”. Riestra considera que
hoy por hoy en Asturias la figu-
ra del escanciador estd “despro-
tegida”, y es que aunque el sec-
tor sidrero ha solicitado una ca-
tegoria profesional para el echa-
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Hace dos anos. Se presentoé en Fitur, en Madrid, la marca

de calidad Sidrerias de Asturias, a la que se podran adherir
todas aquellas sidrerias que sirvan sidra con Denominacion de
Origen, con escanciado tradicional y que cocinen con productos

autoctonos.

Un sello nuevo. Para impulsar la figura del echador de

sidra y dar un empujén a la candidatura que se presentara la
préxima primavera ante la Unesco para intentar que catalogue
la sidra asturiana como Patrimonio Inmaterial de la Humanidad,
el Principado propone crear un sello nuevo para colocar en
todas las sidrerias que opten por el escanciado a mano y para
favorecer que el publico las identifique facilmente.

dor con una clasificacién espe-
cial, de momento atin no esta vi-
gente. Esta es una demanda his-
torica de la Asociacion de Es-
canciadores de Sidra, que bus-
can ser considerados con un ran-
go similar al que tiene un sumi-
ller con el vino. “El escanciador
ofrece un servicio de calidad,
controla la cadencia de la sidra,
las necesidades del consumidor,
estd pendiente de cudndo quiere
beber, controla la temperatura, y
yo soy un gran defensor de do-
tarlos de una figura profesional,
porque es una profesion que es-
td vinculada a la sidra y creo que
poner un sello de calidad para
diferenciar aquellas sidrerias
que cuentan con escanciado pro-
fesional seria muy interesante”,

matiza Casas. Pero algunos lla-
gareros dudan de los beneficios
de poner en marcha dos marcas
de calidad vinculadas al mismo
producto porque creen que pue-
den “confundir” al consumidor.

“Es importante todo aquello
que sirva para poner en valor al
escanciador, pero a veces contar
con dos sellos o marcas de cali-
dad puede equivocar al consu-
midor o confundirlo”, concreta
Francisco Ordoéiiez, llagarero de
Viuda de Angelon.

Se pretende poner en marcha
el sello para dar un empuje a la
candidatura que se presentard en
primavera para que la Unesco
considere la sidra de Asturias
Patrimonio Inmaterial de la Hu-
manidad.




