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:: SERGIO EGU|A

N
o es ni el vaso, ni la
temperatura, ni el
tiraje. Lo ~nico que
hate que una cerve-

za est6 buena es la frescura. La
industr~a intenta frenar el pro-
ceso a bsse de adkivos, pero la
birm es un producto que se oxi-
da mucho y r~pido. Como la
paella en la plays, si no est~ re-
ci6n hecha, no vale nada. E1
resto son demlles que ayudan,

iPor fin es
beerness!

Poteamos los cincuenta bares
de AlavaP~r Bizkaia en los que

mejor se trata la cerveza

y mucho, a no fastidiar la birra, pero que no
arreglan nada. Es como bafiar una merluza en
mayonesa para disimular que est~ pasada. E1
maquillaje no tapa el olor, que cantaba un sa-
bio. Asi que si el objetivo es disfrutar de una
buena carla, no solo quitar la sed, evita eso de
entrar en el primer bar que yeas. Para la sed, el
agua. Para la cerveza, los bares, que hay mu-
chos, que miman el producto y se preocupan
de guardazlo en condiciones de higiene y tem-
peratura adecuada.

Porque la limpieza, esto si, es obligada. No
es ningxin detalle. La mayofia de las veces que
tu carla tiene poca burbuja salvo en estilos que
premeditadamente tienen poco carb6nico es
pozque el vaso estaba sucio. Nada insalubre,
peso algo de polvo en las paredes interiores de
una copa pueden destrozar el producto. E1 ca-
fiero tambi6n tiene su manter~wniento. Pot des-
gracia, muchos establecimientos ni saben que
el tubo de pl~stico que vapor el interior del gd-
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~LA SALVE BILBAO

Direcci6n Bertendona, 3.
(Teatro Campos Eliseos).
Tel~fono 944079259.
Web wwwdasalvebilbao.com.

I~FALKEN VITORIA

Direcci6n Land~zuri, 15.
Web www.fatkenbrewing.com.

)’SINGULAR BILBAO

Direcci6n Lersundi, 2.
Tel~fono 944231743.

fo, el conducto pot el que pasa la cerveza des-
de el batril al vaso, tiene que limpiarse. Como
las arterias de un obeso, el conducto se va obs-
truyendo con restos que se adhieren al plexi-
glas y se van pudriendo, lo que aporta a sabores
y aromas que no tendrian que estar ahi.

A tiro hecho
Cuando no est4s cerca de uno de los locales clue
proponemos a continuad4n, y eso que son 50
opciones entm~dava y Bizkaia, lo mejor es guiax-
se pot el sentido comtin. La forma de que la cer-
veza sea fresca es que los barriles lleven poco
tiempo pinchados. O dfindole la vuelta, que se
consuman muy r~pido. Un veterano tasquero
expFKaba que el mejor car6 se encuentra en las
barras junto alas que el suelo est~i lleno de azu-
carillos vacios. M~is alhi de la pereza en el uso
de la escoba, es la prueba de clue muchos clien-
tes piden car6 alli. Una variante del rd~to de los
camioneros aparcados junto al restaurante de

carretera. Que un bar tire mu-
chas cafias no es ningfin se-
guro-para muchos aficiona-
dos las cervezas industriales
no tienen ningfin valor gas-
tron6mico-, pero pot lo me-
nos ser~i la garantia de que la
bebida estar/~ m~is o menos
fresca. Eso si, nosotros preferimos ira tiro he-
cho y pot eso confiamos en los hosteleros com-
prometidos con la cebada y el 15pulo. Con su
cultura. Con recorrer el camino que otros pai-
ses ya tienen m~ que trillado. Pasa, aqui la cer-
veza sabe a cerveza.

En el Ensanche bilbaino, ha surgido la que
podemos denominar la ’rd~lla del hipulo’. En un
centenar de metros hay cuatro locales en los
que la cerveza es ley. Singular (Lersundi, 2), Mo-
rrocomda (Hems, 14) y Residence (Barrainlma,
1) llevan tiempo demostrando que la cerveza
es algo mucho mejor de lo que se lleva d6cadas

Confiamos en los
hoteleros que se
comprometen con la
cebada y su cultura

vendiendo en este pals con
ese nombre. E1 cuarto local
est~ afin pot abrir. Ser/~ m~s o
menos en un mes cuando Bi-
zarre abra sus puertas, su co-
cina-porque tambi4n es res-
taurante- y sus doce grifos en
Henao, 28.

Muy cerca, en Gregorio de la Revilla, 8, est’.
el Penguin, que ha cambiado de duefios pero
mantiene sus 16 grifos.Y al otto lado de la pla-
za, el mejor irland6s de Euskadi, elbar que m~s
G~fmness vende pot metro cuadrado en Espa-
fia y precisamente pot eso el que mejor pro-
ducto ofrece: Wicldow Arms (Rodriguez Arias,
30). En los Jardines de Albia est~i Cinnamon
(San Vicente, 3) con una interesante selecci6n
de artesanas en botellin. Tambi4n Copper Dell
(Mazarredo, 6 y plaza del Museo, 3) que aria-
de sandwiches de autora la oferta. Y c6mo no,
un cl~sico entre los cl~sicos. E1Ein Prosit, en

la plaza del Ensache 7, sirve
una weissbier que te reconci-
lia con el mundo.

E1 centro de Vitoria no le va
a la zaga. De hecho, es casi im-
posible que otra ciudad espa-
fiola tenga tantos carieros de
caliclad per cf~pita. La cerveza
artesana y las mejores marcas
industriales internacionales
hart calado fuerte en la capital
vasca. Tanto en la almendra
medieval, GuerdKa (Pintore-
ria, 19), Kitsch (San Francisco
Javier, 2) o la T abema Falerina,
en los jardines del nYkvrno nom-
bre, como en el Ensanche: Ordi
(Florida, 39), Falken, que pot
derto es uno de los mejores ela-
boradores n6madas del
Pals Vasco (Landazuri, []
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~LAUGAR
GORDEXOLA
Direcc~n Barrio Zubiete, 42.
~l~no 946798292.

J, LOCH NESS
BARAKALDO
DirectiOn Juan De Garay, 8.
Tel~fono 946020619.

~THE TAP
VITORIA
Oirecci6n Manuel Iradier, 7.
Tel~fono 945198743.

]
15), Kupela (Fueros, 2),
La Cerveceria Alemana

(Gerardo Armesto, 3), ANsi-
nia, (Kutxa, 2) o el filtimo 
levantar la persiana The Tap
(Manuel Iradier, 7) son luga-
res a los que entrar a disfmtar

te y su encaje de Bmselas.
Y pot seguk con el pique en-

tre capkales, lo del Casco y Bil-
bao LaVieja, es igualmente des-
tacable. Bihotz (Aretxaga, 6)
con cuatro grifos y seguramen-
te el mejor caf6 de la villa, la
pizzeria Demaio, que pincha
Dougal’s (San Francisco, 10),
E1Txinpum (muelle de Mar-
zana, 14), La Ley Seca (Barren-
kale Barrena, 8), Zazpi Bide
(Barrenkale, 18) y cruzmudo 

Ria, en Ripa (Prindpe, 3) estfi
elTegobidonde sirven, entre
otras, la cerveza que ellos mis-
mos elaboran.

Lo mismo pasa pot casi
toda la geografia. Legoie en
Gernika, Sugoi, 15.000 Hops
y Loch Ness en Barakaldo, AI-
datza en Potrugalete, el espectacular Txinuk de
Algorta, Atahaka, en el Santuario de Nuestra
Sefima de Oro, The Quiet Corner en Areatza,
Itxas Ondo en Bakio, Sukha en Lekeitio, Azo-
ka en Llodio, Cola de Gallo enAmurrio... De he-
cho, las opciones son tantas pocas, eso si, te-
ff~endo en cuenta que entre Alava y Nzkah hay
mils de 10.000 bares y restaurantes; casi tantos
como en toda Estonia, Letonia, Lituania, Lu-
xemburgo y Eslovaquia juntos que mejor or-
denarlos pot un criterio que no sea geogrfifico.

Para gozar con una birra hay, fandamental-
mente, tres momentos. Esos en los que quie-

Lo ~nico que hace
que una cerveza estd
realmente buena es la
frescura del producto

res algo red6n salido del fer-
mentador, las horas en hs que
mejor acompafiarlo con algo
para comer y las ocasiones en
las que buscas una receta muy
muy especial. Los bares espe-
cializados se ocupan de que
sus bebidas est6n bien cuida-

das, aunque si buscas la frescura extrema, lo
meior es ir a beber directamente de la fuente.

Basquery, en Bilbao
Eldnico brew pub que hay pot el momento en
Euskadi es Basquery. En Ihafiez de Bilbao, 8,
frente a los Juzgados, el modemo local en el que
convergen la cocina de autor, una panaderia
gourmet y una tienda de quesos tiene ademgs
su propia nfKrocervecera. A la vista de todos los
clientes. A1 fondo del comedor est~in los fer-
mentadores y maduradores en los que se ela-
boran las recetas que encuentras en los cafie-

ros. Directo del tanque al gdfo. Reci6n hecha.
Y se nota. Sobre todo con las ipa y los estilos
muy lupulados, en los que m~is ripido se nota
el paso del tiempo.

Un concepto parecido es el de los tap room.
En este caso se trata de salas de cafieros insta-
ladas en la propia f~brica de cerveza. Hay cua-
tro. Todas en Bizkaia. Aunque en Alava, Olbea
(que elabora en Salvatierra) tiene un puesto
propio en la zona destinada a la hosteleria en
el mercado de la plaza de Santa Bfirhara. En Bal-
maseda est~i Maiken. En Gordexola, Laugar. En
Zamudio, Urban Beer yen Bilbao, en la quinta
planta del edificio modernista que alberga al
Teatro Gampos Eliseos, la de La Salve. La fiibri-
ca esui en Bolueta, pero se agradece la’mudan-
za’ al centro de Bilbao. Como en el caso de Bas-
query, que tiene restaurante de muy buen ni-
vel, tanto en La Salve como en Laugar y Mai-
ken se puede picar algo junto alas cetvezas. Las
cetveceras encartadas abren viemes y sfibado,
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~TXINUK
GETXO
Direcci6n Euskal Herria, 2.
Tel~ono 605701979.

pero las de la villa estfin a di~rio mafiana y tar-
de al pie del cafi6n. Nunca mejor dicho.

Y un bocado
Y hablando de comer, algunos de los locales don-
de mejor se disfmta de una cerveza son en rea-
lidad restaurantes. E1Basaiaun (portal de Fo-
ronda, 20), por ejemplo, tiene un gran metal
del dia. En la barra, cuatro cafieros, con mimo
pot el producto vasco y las buenas cervezas bel-
gas. La Cerveceria Alemana tiene menfi y pla-
tos bfivaros de categoria. Raiz, en Zabalgana,
(Lab~stida, 13 ) ofrece carta y buena bodega cer-
vecera. La tabema Falerina tiene una riquisima
fusidn vasco-oriental hay que probar esos baob
y una gran scottish ale cocinada expresamen-
te para ellos pot Brew and Roll.

The Tap acaba de ahadir una pequefia carta
de hamburguesas a su barra de pinchos y dado
que tiene caf6 de especialldad de Nomad, re-
posteria casera y sus propios macerados para

los copazos, uno puede que-
dara vivir junto a sus seis ca-
heros en rotad6n, siempre con
cerveza de los catalane8 Gara-
ge. Pinchos tambi6n tiene The
Pika en Flandes (Flandes, 4).
La tortilla picante de este bar
de estilo ingles con una doos-

petit. O en el Naski (Badaia, 7),
en el que nunca faltan cerve-
zas de Bidassoa.

En Bizkaia, si quieres mo-
ver el bigote, l~s cazuelitas del
Morrocotuda, las salchichas
de Thate en el Ein Prosit, la
carta del Txinuk, el jam6n que
Joselito y el salm6n de Keia
en el inigualable Singular son
como para no pensarlo dos ve-
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