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La indiscutible Ambar Export es una combinacion de

tres maltas, doble periodo de fermentacion y lenta madu-
racion en bodega. Una cerveza tostada hecha sin prisas,
con 7 grados de alcohol, rojiza, rica en matices aromdti-
cos y con una espuma densa cremosa. Mds cuerpo, mas
sabor y mds cardcter para una bebida creada para disfru-
tarla también con calma. El triunfo de Ambar Export es
una realidad, su sabor y textura excepcionales han con-
quistado los paladares haciendo de ella una de las cerve-
zas mis consolidadas de la marca aragonesa. En 2015,
recibi6 la medalla de oro del World Beer Challenge, la
mdxima calificacién que concede este certamen en el que
se miden alrededor de 500 cervezas de todo el mundo, y
el reconocimiento se ha revalidado ano tras ano.

La historia de esta cerveza se remonta a los recién estre-
nados afos 80. Entonces ya tenia mucho Rock&Roll. La
malta base caramelizada en verde llena la cerveza de ma-
tices aromaticos. La segunda malea de alargada tostacion
aporta el color y el cuerpo. Y, finalmente, la malta deno-
minada Schlaffer (en honor al primer maestro cervecero
de La Zaragozana, y producida en la malteria de princi-
pios del siglo XX) estructura su firmeza y su postgusto
tnico. La potente base de cereal de la Export requeria una
larga fermentaci6n, el doble que una lager. En ese perio-
do de tiempo, la levadura trabaja sofisticando los aromas
de la mezcla de maltas y lipulos incorporados durante
la coccion. Lentamente el grado alcohélico llega a los 7

grados y se desencadenan sus complejos matices de sabor.

En 2018, ha vaelto

a recibir Ia medalla
de oro del World Beer
Challenge, un titulo
revalidado durante los
ultimos cuatro anos
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