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CERVEZA Como cada afio por es-
tas fechas, la cervecera Estre-
1la Galicia estrena su
edici6én limitada Estre-
1la de Navidad, una
bebida 100 %
maltay ela-
borada

Estrella
Galicia
lanza, con
novedades, su
edicion especial de
Navidad para
brindar en estas
fiestas

con ltipulo cultivado en Galicia
gracias a un proyecto impulsa-
do por Hijos de Rivera. Se pre-
senta en botellas de 75
centilitros, que permite ver el
liquido ambar de su interior y
un novedoso etiquetado trans-
parente con motivos navidefios
en dorado brillante, en un for-
mato perfecto para ser compar-
tido estas fiestas.
Este afio, los maestros cer-
veceros incorporaron en
lareceta de Estrella de
Navidad la técnica
del dry hopping con
lapulo de la varie-
dad Admiral, que
aporta a la cerveza
un caracter suave-

mente lupulado que mantiene
el espiritu de las lager de Hijos
de Rivera.

En esta edicion el aroma esta
dominado por la maltay el la-
pulo, que aporta notas frescas y
herbales. El sabor a malta con
elegantes matices tostados y los
suaves sabores florales apor-
tados por el lipulo, equilibran
una cerveza que nos regala un
prolongado regusto amargo. Su
agradable paso por boca y una
calidez moderada la convierten
en una gran cerveza de cele-
bracién.

Se trata de una edicién ela-
borada con lipulo gallego,
un cultivo impulsado en las
instalaciones del Centro de

Investigaciones Agrarias de
Mabegondo gracias a un pro-
yecto iniciado por Hijos de
Rivera en 2004 que pretende
la recuperacién del lipulo en
Galicia.

Dado que estas fechas son
muy propicias para celebrar
entre amigos y familiares, y en
vista de la buena acogida de
anteriores ediciones, la compa-
fiia ha producido unos 260.000
litros de esta cerveza navidefia
que podran adquirirse, como
principal novedad este afio, a
través de la web de la marca a
partir del 12 de diciembre ade-
mas de en el canal de alimenta-
cion desde esta semana hasta
finalizar existencias. REDACCION




