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Cerveza Mica duplicara su produccion
hasta el millon de botellas en 2019

LA EMPRESA BURGALESA ELABORA LA PRIMERA ‘SIN’ ARTESANA DE ESPANA
EN COLABORACION CON MATARROMERA

asta hace no mucho tiempo, cuando en Es-
pana pedias una cerveza en un estableci-
miento de hosteleria, la pregunta del ca-
marero era simple: jcana o botellin? Pero
en los ultimos tiempos eso es historia gra-
cias a la eclosion de decenas de microcer-
veceras de elaboracion artesana, que
también han impulsado la formacion de
los profesionales del sector. La cerveza, y
mas en concreto la artesana, esta de
moda y ahi estan los datos para corrobo-
rarlo. El mercado cervecero crece en Es-
pana un 3%, porcentaje que se eleva hasta
un 40% en el caso de la artesana. Y si ha-
blamos de la burgalesa Cerveza Mica, un
100%.

La cerveza mas ‘premium’ del mundo

Juan Cereijo es el alma mater de Cer-
veza Mica un proyecto joven -lleva un lus-
tro elaborando cerveza- pero ambicioso:
“queremos ser la cerveza mas premium
del mundo”, sentencia este emprendedor
burgalés al que el mundo de la bebida de
la cebada y el lapulo atrapo de tal forma
que dedico su vida a ello, a pesar de pro-
ceder de otros sectores profesionales, si
bien ya elaboraba vino en Fuentenebro, su
pueblo burgalés.

Juan Cereijo, promotor de Cerveza Mica.

Buena parte del secreto de Mica es la
cebada con la que se elabora, cultivada a
mas de 1.000 metros de altura en Fuente-
nebro, y que posteriormente se incorpora
en fresco al proceso de elaboracion,
“aportando unos matices super especia-
les. Mica es ya sinonimo de calidad, pero
hay que seguir insistiendo en este cami-
no y trabajar muchisimo hasta conseguir
nuestro objetivo. Somos una cerveza
que sorprende, diferente, pero que a la
vez gusta mucho”, detalla Cereijo.

Cerveza Mica cerré 2018 con una pro-
duccion de 500.000 botellas y la expecta-

tiva para el ejercicio que ahora co-
mienza es duplicar hasta el millon de
botellas. Para ello acaban de trasla-
darse a una nueva nave en Aranda de
Duero (Burgos), que permitira a la
empresa crecer en cantidad y cali-
dad. Sus cervezas se exportan a EE
UU, China, Francia y Rusia y van a
iniciar las ventas en Italia.

25 referencias

La firma elabora mas de 25 tipos
de cerveza. Las mas conocidas son
Mica Oro (Blonde Ale), rubia; Mica
Cuarzo (Brow Ale), tostada; Mica
Raiz (IPA), con 6,7 grados de alcohol
y “tomillo de nuestro monte”; y
Cerveza Mica Sin Alcohol, “la prime-
ra cerveza sin de Espafa con for-
mato premium y con un sabor es-
pectacular. Todas nuestras cerve-
zas son producto de mucho traba-
jo, pasion y esfuerzo. En este mo-
mento te diria que crear una cerve-
za sin alcohol con una base total-
mente artesana junto a Sin Alcohol,
empresa perteneciente a Matarro-
mera, es un reto enorme. Es la uUnica
cerveza premium sin alcohol del mundo
y es un producto muy demandado”,
apunta Cereijo

Las cervezas de Mica, avaladas por
premios internacionales, como los World
Beer Award de Londres, donde fue elegida
mejor cerveza del mundo, o las cuatro
medallas obtenidas en la Copa del Mundo
de Dublin en 2018, pueden encontrarse en
los mejores restaurantes y en todos los
centros de El Club de ElL Gourmet de El
Corte Inglés.




