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LA ENTREVISTA DE LA ULTIMA

ANTONIO FUMANAL®MAESTRO CERVECERO Y CREADOR DE LA CERVEZA QUE SE DISTRIBUIRA EN LAS BODAS DE ISABEL DE SEGURA

“Preparamos tres cervezas
diferentes entre si para
abarcar todos los gustos”

“Antes de elaborar los productos nos imaginamos en
el ambiente de la fiesta para dar con la bebida idénea”

-Isabel Traver Navarrete
Teruel

Antonio Fumanal, maestro cer-
vecero de la distribuidora zarago-
zana Ambar es el artifice de la
cerveza que cada afo inunda los
bares, los puestos y las jaimas de
Teruel durante la celebracién de
Las Bodas de Isabel de Segura. El
pasado viernes, el virtuoso de la
cerveza presento tres variedades
de esta bebida en la Escuela de
Hostelerfa de la ciudad para que
unos cuantos representantes de
la sociedad turolense eligiesen
cudl iba a ser la cerveza oficial de
los esponsales en esta edicién.

- ;Cudntos aios lleva Ambar
siendo el distribuidor oficial de
la cerveza de Las Bodas de Isa-
bel de Segura?

- Creo que son ocho afios ya lo
que llevamos preparando y pre-
sentando las tres cervezas para
que el pueblo de Teruel elija cudl
va a ser la que ofrezcan a sus in-
vitados durante Las Bodas.

——

- :Qué es lo que tiene en
cuenta a la hora de elaborar las
tres cervezas que luego presen-
ta a los turolenses?

- Intentamos abrir un gran
abanico de posibilidades porque
también el mundo va cambian-
do, la gente quiere probar cosas
nuevas y nosotros vamos a veces
extremando y otras simplifican-
do. Cada afo depende un poco
de como creemos que va a ser re-
cibida. Pensamos siempre que la
ciudad va a estar llena de gente,
por eso tratamos de hacer cerve-
zas divertidas. No son cervezas
demasiado extravagantes porque
somos conscientes que se desti-
nan a un consumo de fiesta, de
jolgorio, de jaimas con los ami-
gos, etcétera. Entonces antes de
elaborar las cervezas nos imagi-
namos en el ambiente de la fiesta
para asi dar con la bebida id6-
nea.

- Entonces ;intentan jugar
con bebidas que sean distintas
entre si?

Antonio Fumanal, creador de la cerveza con la que brindardn los novios en Las Bodas de Isabel de Segura

‘“’ Soy partidario
de que la cerveza
no debe interrumpir
la conversacién,

solo debe
acompanar

- Si, preparamos tres cerve-
zas diferentes entre si para abar-
car todos los gustos. Tampoco
buscamos sutileza, ni buscamos
al catador profesional, sino a la
persona que es capaz de sentir
el sabor, de darse cuenta de que
estd probando cosas diferentes
y decidir cudl le gusta mds. Yo
me imagino las caras de la gente
cuando la prueban, el primer ol-
fateo. Y de afo en afo voy cali-
brando y aprendiendo de las re-
acciones de la gente y siempre

trato de buscar un punto inter-
medio entre lo que pienso que
puede gustar cuando me pongo
a elaborarlas en la fdbrica y lo
que veo aqui. Eso de afo en aio
me hace ajustarme mds a lo que
gusta a la gente.

- Qué es lo que notan que
gusta aqui en Teruel para este
tipo de fiestas?

- Bueno, vosotros los turolen-
ses sois los que decidis qué que-
reis ofrecer. Nosotros unicamen-
te os proponemos tres posibilida-
des. La gente busca reunirse con
los amigos y que la cerveza sea el
centro de la primera palabra, pe-
ro no de la conversacion. Empe-
zar diciendo, ‘mira qué cerveza
mds rica’, pero luego hablar de
los amigos, de la familia, de las
aficiones. Soy partidario de que
la cerveza no debe interrumpir la
conversacion, solo debe acompa-
fiar. En base a esto elegis esa cer-
veza que esta ahi, pero no se lle-
va la atencién, no es protagonis-
ta.

- Queremos que se moje.
;Cudl es la cerveza que mds le
gustaba a usted de las tres que
ha propuesto este aio?

- A mi me gustan mucho las
tres. La negra era un poco extre-
ma, pero yo queria ver la cara
de la gente probando una cerve-
za que sabia a café, aunque no
contiene nada de café. Ha sido
un capricho personal. La segun-
da es experimentar con la coci-
na antigua, con reliquias de la
gastronomia que seguramente a
lo largo de la historia se han
usado para elaborar cerveza y
que ahora pues se habia perdi-
do. Entonces hemos hecho una
pequena investigacion y nos pa-
recia interesante unir la cocina
persa, que seguro que entré en
Europa a través de las cruzadas
con nuestra cervezay que mejor
momento que este para probar-
lo. Por ultimo, la tercera es pre-
cisién cervecera. Es un reloj de
cémo tostar la malta, dejarla en
condiciones adecuadas, de que
cada grano sea igual... Es un
desafio de precisién que luego
se transmite en una coloracién
espectacular, en un sabor super-
homogéneo, equilibrado y en
que no haya aristas.

- ;Qué tipo de cervezas po-
drdn encontrar los turolenses
en el nuevo Novicio que pondrd
Ambar en Las Bodas?

- El Noviciado se va a dedicar
especialmente a la coleccién de
Ambiciosas, que son las cerve-
zas un poco mds canallas, trans-
gresoras, gourmet, pero no por
ser sofisticadas, sino por ser no-
vedosas. Es un poco esa bebida
rompedora de tendencias que
llega donde otras no lo hacen.
Entonces, como los novicios son
gente joven con esa capacidad
de experimentar, decidimos unir
Ambiciosas con la juventud y
con las ganas de atreverse a pro-
bar algo nuevo y disfrutarlo. Eso
es lo que nosotros entendemos
por ambicidn.




