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:: CHEMA FERRER 
Ayer jueves se celebró en Tyris 
On Tap de Valencia la presen-
tación de una de las cervezas 
de temporada de la valencia-
na Tyris, en concreto su cer-
veza de calabaza, la Pim Pam 
Pumkin. El acto se llevó ade-
lante con gran expectación y 
disfrute de los asistentes, que 
acompañaron con raciones y 
tapas preparadas ad hoc para 
recibir como se merece a la 
tradicional cerveza de otoño. 
    La cerveza posee 6,4º de al-
cohol, lleva un 2,5% de cala-
baza asada en su composición 
y se complementa con espe-
cias para su bouquet final: jen-
gibre, clavo, canela, nuez mos-
cada y pimienta. Sorprende 
su deje edulcorado final y su 
cremosidad. 

Lejos de ser un invento mo-
derno de la escena de la cer-
veza artesanal, las cervezas de 
calabaza tienen una larga his-
toria en los Estados Unidos. 
Este fruto es oriundo de tie-

rras americanas y forma par-
te del elenco de hortalizas con 
las que los hijos del Mayflower 
saciaron sus apetitos y ham-
bres durante las primeras dé-
cadas de su particular coloni-
zación americana. Junto al 
pavo, la calabaza forma parte 
de su tradición culinaria. Nom-
braremos al erudito y quasi 
padre de la patria norteame-
ricana Samuel Stearns, que ya 
puso en negro sobre blanco 
en su obra  ‘The American her-
bal’ (1801) la recomendación 
del consumo de cerveza he-
cha con calabaza por sus pro-
piedades salutíferas.  

Tiendas especializadas 
Esto como colofón de la im-
portancia de su tradición cer-
vecera, pero la razón princi-
pal por la que la calabaza se 
adoptó como ingrediente de 
la cerveza durante el período 
colonial temprano fue la sim-
ple disponibilidad: las calaba-
zas. Esta era una planta nati-

va que, bien madura y tras 
asarla, acumulaba extraordi-
narios azúcares perfectos para 
la fermentación; de hecho, la 
pulpa de la calabaza llegó a to-
mar el lugar de la cebada mal-
teada por completo. La cerve-
za de calabaza continuó sien-
do un alimento básico duran-
te todo el siglo XVIII, pero su 
popularidad comenzó a dis-
minuir a principios del siglo 
XIX. Las cervezas de calabaza 
revivieron gracias a la Buffa-
lo Bill’s Brewery, que ha esta-
do haciendo su cerveza de ca-
labaza original de Estados Uni-
dos desde fines de la década 
de 1980, utilizando una de las 
recetas de George Washing-
ton como inspiración. En Es-
paña tenemos hoy por hoy la 
receta que pone a nuestra dis-
posición Tyris y que desde ayer 
está disponible en tiendas es-
pecializadas, en su bar  de Va-
lencia y por supuesto en su fá-
brica de Paterna. No se la pier-
dan, puro placer cervecero. 

Pim Pam Pumkin
Presentada la cerveza de calabaza de Tyris

La cerveza de calabaza Pim Pam Pumkin.

:: C. F.  
La cerveza se hace típicamen-
te de una combinación de ce-
bada malteada y lúpulo. Al-
gunas veces el trigo también 
se usa en el proceso de elabo-
ración de la cerveza. De ese 
modo, la cerveza sin gluten 
debe estar elaborada a base 
de ingredientes que no lo con-
tengan, como el mijo, arroz, 
sorgo, trigo sarraceno o maíz. 
Los elaboradores de cervezas 
artesanas ponen especial 
atención en estos aspectos 
para satisfacer un buen nú-
mero de consumidores que 
sufren de intolerancia a esta 
sustancia.  
    Como no podría ser de otra 
manera la cervecera Fernán-
dez Pons, decana de las fábri-
cas de cerveza artesana en tie-
rras valencianas, no solo ya 
ha desarrollado su cerveza sin 

gluten, sino que además toda 
su producción está basada en 
los parámetros de la agricul-
tura ecológica. Calidad ‘10’ 
para todas sus referencias.  
     Altura de Vuelo, su emble-
mática marca original, posee 
su cerveza sin gluten. Esta es 
una cerveza estilo blonde ale 
de 4,2º y 11 Ibu. Al servicio es 
de color ambarino, con espu-
ma blanca y cerrada. De aro-
mas cítricos, a albaricoque y 
melíferos que se repiten en 
boca. Paso cremoso, agrada-
ble y con cuerpo.  Es muy re-
comendable visitar su fábri-
ca en Godelleta, donde se ela-
boran también otras bebidas 
fermentadas como su famo-
so vermut hecho a partir de 
los alcoholes del bagazo de la 
cerveza. Conviene seguirlos 
en redes y estar atentos a su 
propuestas.

Altura de Vuelo sin gluten

Apta para veganos. :: LP

:: CH. FERRER  
Avi & Hops International es 
una distribuidora valencia-
na de cervezas artesanas y 
de calidad, así como de los 
sake más prestigiosos de Ja-
pón. Su trabajo con las cer-
vezas de calidad destaca la 
labor realizada con la fábri-
ca nipona Kiuchi Brewery y 
su gama de cervezas Hitachi-
no Nest. El auge de las cer-
vezas artesanas es un fenó-
meno ya consolidado en Ja-
pón e Hitachino ya se ganó 
su lugar entre las mejores 
cervezas artesanales demos-
trándolo en competiciones 

internacionales y alcanzado 
su distribución en medio 
centenar de países.  

La cerveza Hitachino no 
es nueva, como muchas cer-
vezas artesanales surgió en 
el siglo XIX pero desapare-
ció en competencia con las 
cervecerías industriales de 
renombre.  

Los orígenes de Nest Beer 
se remontan a 1823 en la cer-
vecería Kiuchi Sake, donde 
los maestros cerveceros vie-
ron el valor de usar el clima 
templado de Japón y el sue-
lo fértil para ramificarse en 
otros cultivos utilizados para 
bebidas alcohólicas, como 
trigo, cebada y lúpulo.  Hoy 
por hoy, Hitachino ofrece 
más de quince variedades de 
cerveza, como sus cervezas 
de trigo, IPAs, stouts, amber 
ale… 

Hitachino, genuina 
birra japonesa

La ‘white ale’  
de Hitachino. :: LP
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