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La cerveza de calabaza Pim Pam Pumkin.

Pim Pam Pumkin

Presentada la cerveza de calabaza de Tyris

:: CHEMA FERRER

Ayer jueves se celebr6 en Tyris
On Tap de Valencia la presen-
tacién de una de las cervezas
de temporada de la valencia-
na Tyris, en concreto su cer-
veza de calabaza, la Pim Pam
Pumkin. El acto se llevé ade-
lante con gran expectaciéon y
disfrute de los asistentes, que
acompafaron con racionesy
tapas preparadas ad hoc para
recibir como se merece ala
tradicional cerveza de otofio.

La cerveza posee 6,4° de al-
cohol, lleva un 2,5% de cala-
baza asada en su composicién
y se complementa con espe-
cias para su bouquet final: jen-
gibre, clavo, canela, nuez mos-
caday pimienta. Sorprende
su deje edulcorado final y su
cremosidad.

Lejos de ser un invento mo-
derno de la escena de la cer-
veza artesanal, las cervezas de
calabaza tienen una larga his-
toria en los Estados Unidos.
Este fruto es oriundo de tie-

rras americanas y forma par-
te del elenco de hortalizas con
las que los hijos del Mayflower
saciaron sus apetitos y ham-
bres durante las primeras dé-
cadas de su particular coloni-
zacion americana. Junto al
pavo, la calabaza forma parte
de su tradicién culinaria. Nom-
braremos al erudito y quasi
padre de la patria norteame-
ricana Samuel Stearns, que ya
puso en negro sobre blanco
ensuobra ‘The American her-
bal’ (1801) la recomendacién
del consumo de cerveza he-
cha con calabaza por sus pro-
piedades salutiferas.

Tiendas especializadas

Esto como colofén de la im-
portancia de su tradicién cer-
vecera, pero la razén princi-
pal por la que la calabaza se
adoptdé como ingrediente de
la cerveza durante el periodo
colonial temprano fue la sim-
ple disponibilidad: las calaba-
zas. Esta era una planta nati-

va que, bien madura y tras
asarla, acumulaba extraordi-
narios azucares perfectos para
la fermentacién; de hecho, la
pulpa de la calabaza lleg6 a to-
mar el lugar de la cebada mal-
teada por completo. La cerve-
za de calabaza continud sien-
doun alimento basico duran-
te todo el siglo XVIII, pero su
popularidad comenz6 a dis-
minuir a principios del siglo
XIX. Las cervezas de calabaza
revivieron gracias a la Buffa-
lo Bill’s Brewery, que ha esta-
do haciendo su cerveza de ca-
labaza original de Estados Uni-
dos desde fines de la década
de 1980, utilizando una de las
recetas de George Washing-
ton como inspiracién. En Es-
pafla tenemos hoy por hoy la
Teceta que pone a nuestra dis-
posicion Tyris y que desde ayer
estd disponible en tiendas es-
pecializadas, en subar de Va-
lencia y por supuesto en su fa-
brica de Paterna. No se la pier-
dan, puro placer cervecero.




