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La Camara y CCC renuevan su compromiso
con la formacion hostelera de calidad

La Camara de Comercio, Industria,
Servicios y Navegacion de Santa Cruz
de Tenerife y la Compafiia Cerve-
cera de Canarias han renovado, un
afilo mas, el convenio de colabora-
ci6n para el desarrollo del Programa
Superior en Gestion de Bares y Res-
taurantes: Especializacion en Desa-
rrollo de Competencias y Estrate-
gias para una Gestion hacia la
Excelencia, que celebra su quinta
edicion.

El presidente de la Camara de
Santa Cruz de Tenerife, Santiago Sesé,
y el consejero delegado de la Com-
pafiia Cervecera de Canarias, Juan
Gonzalez, suscribieron el acuerdo
para seguir impulsando esta for-
macion especifica y continuada para
que el sector hostelero obtenga herra-
mientas Gtiles que le ayuden a alcan-
zar la excelencia en el sector.

Sesé hizo hincapié en la impor-
tancia de esta colaboracion entre
ambas entidades y destaco la
apuesta por la calidad de los con-
tenidos formativos para mejorar la
profesionalidad en el sector gas-
tronémico, tan ligado a nuestro des-
tino turistico, asi como al cliente
interno, cada dia mas y mejor
informado sobre donde y qué con-
sumir de forma gratificante. El pre-
sidente de la Camara resalto el alto
nimero de asistentes que han
aprovechado esta formacion y la inte-
resante demanda que ya existe para
esta nueva edicién del programa,
y animo a que los que atin no han

El presidente de laCamaray el consejero delegado de CCC firman el acuerdo.

disfrutado de esta oportunidad for-
mativa a ponerse en contacto con
la Camara para reservar su plaza.

Por su parte, Gonzalez explicé la
evolucién que ha tenido el curso
desde el comienzo del proyecto,
debido a que en cada edicién se intro-
ducen contenidos actualizados y
novedades derivadas del cambio de
normativas o tendencias que afecta
a estos establecimientos. El consejero
de CCC detall6 que los objetivos del
programa formativo ayudan a
“ahondar y perfeccionar en cada uno
delos temas que son relevantes hoy
en dia para la hosteleria, siempre
velando por conseguir la excelen-
cia en el servicio y poder dar res-
puesta a un consumidor cada dia
mas exigente”.

Ambos destacaron que la quinta
edicion del programa superior
incluye hasta 23 talleres, en los que
los asistentes conoceran las técni-
cas necesarias para mejorar sus com-
petencias y desarrollar herra-
mientas que les ayuden a consoli-
dar un negocio, hacerlo mas ren-
table, competitivo, excelente, sos-
tenible y responsable.

Expertos del sector de la hostele-
ria impartiran los talleres. Los
modulos seran impartidos por un
grupo de profesionales que cuen-
tan con una reconocida trayecto-
ria en el sector de la hosteleria, entre
los que se encuentran el chef'y pro-
fesor de Formaci6n Profesional Angel
Muiioz, el asesor gastronémico Santi

Evangelista, el chef José Angel Ben-
como, el maestro cortador del
Grupo Montesano Fran Alonso, el
sumiller Hugo Pérez del Valle y la
auditora y perito judicial en Segu-
ridad e Inocuidad Alimentaria
Gabriela Brieba, entre otros.

Esta formacion se dividira en cua-
tro bloques de competencias. Uno
abordara la oferta gastronomica, la
orden de pedido, el arte del servi-
cio, las bebidas y la gestion eco-
noémica. El segundo bloque ahon-
dara en técnicas aplicadas a los bares
enrelacion al café, el agua, las bebi-
das Premium, licores y cerveza y
permitira conocer las nuevas ten-
dencias en la barra. Los dos tltimos
trataran las competencias técnicas
y personales, como la gestion del
reclutamiento y la seleccién de per-
sonal mas adecuado para el esta-
blecimiento.

Nuevos modelos formativos. Entre
las novedades se contara con un taller
de billetes y monedas que formara
alos participantes en la deteccion
de moneda falsa por parte del Banco
deEspana y otro sobre herramientas
atiles parala captacion y seleccion
de profesionales para este tipo de
negocios.

Las clases se impartiran cada lunes,
de manera presencial, en la sede de
la entidad cameral, a partir del 11
de noviembre y hasta el mes de abril
del proximo afio, en horario de 9:00
a13:00 horas.




