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Miquel Giré Canturri és un cerveser proce-
dent de la Massana que forma part de I'equip
integrat pertres persones que tirenendavant
laproducciéde lasegonacervesa artesanaori-
ginaria d’Andorra: la Boris Craft Beer, nascu-
dael 2015desprésque ho fes la marca Alpha.

-Per qué vau escolliraquestnom?

-Molta gentem preguntasiemdicBoris. Sem-
pre responc que no ide moment no conec a
ningiqueesdiguiaixi(riu). Elnomde Borisve
del Rei Boris | d'Andorra. Es una historia poc
coneguda perd que podria haver representat
un canvi absolut en aquest pafs. Ens va sor-
prendre que un home vingutde foraiambun
projecte tan estrafolari perl'@poca haguéstin-
gut la capacitat de convencer a gairebé totun
pais fins al punt de coronarse rei, Nosaltres
vam voler fer-liun petit homenatge.

-Elaborar productes artesans i de km 0 creu
que és una practica que esta de moda?
-Personalment penso que estem vivint en
un mon de modes, les coses van i venen a una
velocitat que en moltes ocasions no pedem
ni percebre. En el cas dels petits productors,
'objectiu que tenimtots ésel de tornar de mi-
ca en mica a l'esséncia del producte. S{ que
considero que pot ser una moda, perd una de
positiva i que estd per quedar-se.

-Com és el procés d'elaboracié?

-La cervesa no deixa de ser com una infusioé
enlaqual participen quatre ingredients prin-
cipals: malta de cereals, aigua, lltipol i llevat.,
El procés consisteix a mesclar I'aigua calenta
amb el cereal durant una bona estona. El re-
sultat d'aixd és un suc dolc i amb un color de-
terminat, que el determina el grau de torre-
facci6 del cereal, que denominem most. Es fa
bullir per esterilitzar-lo i és aqui on afegim el
Llipol, que dona amargor, sabor i aromes di-
versos. Cal refredar-lo i durlo als tancs de fer-
mentacio, on afegiremel llevat i comencara
l'activitatde fermentacid, procésenelqualel
llevates menja elsucre iel transforma en alco-
holigas carbonic. Aquest procés dura una se-
tmana. Passat aquest temps, ja podrifem dir
que tenimcervesa.

~Quins tipus de Boris podem trobar?
-Produim quatre estils: una Golden Ale (cerve-
sa rossa), una Brown Ale (cervesa torrada), una
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«“ailgua de la Cortinada fa
gue sigui una cervesa unica

White Ale (cervesa de blat) i una IPA {Indian Pa-
leAle).

-Laclaudel producte és que s’elaboraa1.100
metres d'altitud?

-Sianalitzem el contingut de la cervesa, ens
adonarem que gairebé el 90% és aigua, per
tant, laqualitat de l'aigua jugara un paper
melt important en el gust de la cervesa, No-
saltres tenim la gran sort de poder utilitzar
['aigua de la Cortinada sense fer-hicap trac-
tament i aixo fa que siguiun producte dnic.

—Quin és el nivell de produccié?

-Tenim una produccio forga reduida, aixo
fa que de moment la cervesa només es pu-
guicomprar a Andorra. La produccio de cara
I'hivern o l'estiu és practicament el doble pel
fet que els turistes volen tastar els productes
locals. Quan es preparen aquestes estacions,
es peden arribar a produir uns 500 litres per
setmana per crearun bonestoc. =
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