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  ELMUNDOVINO CV 
Cerveza Tyris como ya va sien-
do habitual, presenta una nueva 
cerveza para cada estación del 
año. Ha llegado el turno de la 
estacional de invierno y para 
ello, han creado una nueva rece-
ta: la Tyris Pastry Stout. 

Una cerveza negra elaborada 
con frambuesa y perfecta para 
maridar con postres. De color 
negro, en nariz es suave y aro-
mática, el primer aroma recono-
cible es torrefacto acompañado 
de cacao y con notas a café. 
Con un sabor dulce y tostado 
volviendo a aparecer más inten-
samente las notas de cacao y 
frambuesa. El amargor, combi-
nado por las maltas tostadas y 
el lúpulo, es moderado. En boca 

es sedosa y cremosa con un dul-
zor medio procedente del uso 
de copos de cereal y lactosa, de 
trago fácil y cuerpo ligero. 

El estilo Pastry Stout fue bau-
tizado por los americanos y se 
caracteriza por cervezas con sa-
bores a pasteles, tartas, choco-
latinas, donuts y todo aquello 
que pueda salir del horno de 
una pastelería. Cacao, copos de 
avena, frambuesa son algunos 
de los nuevos ingredientes em-
pleados para esta nueva estacio-
nal. 

‘En invierno el dulce no es so-
lo para el postre’ por lo que esta 
nueva cerveza además de mari-
dar con postres como tarta Sa-
cher o pastel Selva Negra con 
frutos rojos, también combina 

muy bien con carnes a la 
brasa, pescados ahumados 
y parilla con vegetales. 

Estas combinaciones 
enfatizan el sabor umami 
y equilibran el dulzor de 
la propia cerveza. 

La Tyris Pastry Stout ha 
sido elaborada para de-
gustarla con tranquilidad, 
sin prisas, acompañada de 
una buena conversación o 
un libro cerca de la chime-
nea. Una buena opción 
para disfrutar de un buen 
guiso de temporada, como 
plato principal o una me-
rienda acompañada de un 
buen trozo de pastel de 
chocolate, disfrutando de 
una experiencia gastronó-
mica única. 

Esta edición limitada es-
tará disponible en el Tyris 
On Tap y distintos locales 
de toda la Comunidad Va-
lenciana hasta el fin de 
existencias. 

Tyris crea una receta para una 
cerveza ‘de invierno’ de edición limitada

  ELMUNDOVINO CV 
Bodegas Coviñas celebró a princi-
pios de esta semana la presentación 
a los medios de comunicación espe-
cializados en información vitiviní-
cola de su nuevo director técnico, 
Luis Miguel Calleja. En un acto dis-
tendido, el enólogo manchego guió 

a los periodistas en una visita en la 
que pudieron conocer el sistema de 
trabajo de la bodega. 

La primera parada tuvo lugar en 
la línea de embotellado que es ca-
paz de lanzar 6.600 botellas a la ho-
ra de lunes a sábado. Pronto recibi-
rá el apoyo de una de las recientes 

inversiones que ha realizado Grupo 
Coviñas, con una nueva línea de 
embotellado de la que saldrán has-
ta las 10.800 botellas a la hora. 

Entre ambas líneas el enólogo 
mostró a la prensa cómo se trabaja 
en el laboratorio de Coviñas, uno 
de los puntos clave de todo el pro-

yecto, pues es el responsable de 
marcar unos elevados estándares 
de calidad en cada uno de los vinos 
que Grupo Coviñas pone en el mer-
cado. 

Desde ahí la visita pasó a la nave 
de barricas para concluir en la sala 
de catas, donde pudieron catar los 

vinos que serán embotellados en 
esta cosecha. De los blancos a los 
tintos, pasando por los rosados de 
bobal, una variedad que “es clave 
para Coviñas porque nos aporta di-
ferenciación y tipicidad y estoy con-
vencido de que podemos crecer 
mucho con el potencial de nuestros 
rosados”, señalaba Calleja. 

El enólogo se mostró “ilusionado 
con esta nueva etapa que supone 

un gran reto en lo personal, para 
dar continuidad al enorme trabajo 
que realizan nuestros 3000 viticul-
tores y las 10 bodegas que confor-
man Grupo Coviñas”. 

Luis Miguel es un profesional 
que cuenta con una dilatada trayec-
toria en el sector, y que lleva déca-
das trabajando en el mundo coope-
rativo, encabezando proyectos de 
internacionalización de contrasta-
do éxito en las diferentes zonas 
productoras en las que ha desarro-
llado su actividad profesional. 

Y es que desde su amplia y ex-
tensa formación como técnico y du-
rante sus casi cuatro décadas de 
trayectoria profesional, Luis Miguel 
Calleja ha trabajado en el sector co-
operativo en las zonas productoras 
de Extremadura y de Castilla La 
Mancha, siendo por tanto un per-
fecto conocedor de la naturaleza in-
trínseca a las bodegas cooperativas.

Luis Miguel Calleja apuesta por la 
contiunidad en Bodegas Coviñas

Luis Miguel Coviñas, nuevo director técnico de Bodegas Coviñas. E.M.

La Tyris Pastry Stouts 
es una cerveza negra 

elaborada con 
frambuesa y perfecta 

para maridar con 
postres. De color 

negro, en nariz es 
suave y aromática, el 

primer aroma 
reconocible es 

torrefacto acompañado 
de cacao y con notas a 

café
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