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FUSION. Colaboracion constante con los chefs

Momentos Alhambra %tro
Granada el aio pasado. IDEAL
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CERVEZAS ALHAMBRA'Y
LAHOSTELERIA GRANADINA,
UNARELACION CON HISTORIA

La cervecera granadina
siempre esta abiertaa
colaborar con los
hosteleros. Su
participacion es
habitual en todos los
eventos gastronomicos

GRANADA

C.A. La vinculacién de Cervezas
Alhambra con la ciudad de Gra-
nada es profunda desde su naci-
miento alla por 1925. Un vincu-
lo que no se limita a su nombre,
pues comparte con ella valores
como la destreza adquirida por
la experiencia, el poder de se-
duccion, la esencia, el misterio,
la tradicidn, la creatividad o el
arte. Estos valores se mantienen
hasta nuestros dias y se materia-
lizan en sus cervezas, elabora-
das desde entonces con maes-
tria, esmero y dedicacién. Una fi-
losofia que coincide con la de la
hosteleria granadina a fin de ofre-
cer experiencias que van mas alla
del sabory embarcar a los cinco
sentidos en un mismo viaje al que
hay que ir con tiempo, para pa-
rar mas y sentir mas.

«Cervezas Alhambray la hosteleria
son companeros de viaje inseparables»

Para Cervezas Alhambra es
fundamental el apoyo perma-
nente a los hosteleros grana-
dinos, tanto por el fuerte
vinculo que nos une a nuestra
ciudad de origen como por el
compromiso con valores como
la dedicacién, la atencién al
detalle y el cuidado de cada
fase del proceso para garanti-
zar en todo momento la cali-
dad y la excelencia, cualida-
des que caracterizan a todos
los seleccionados para Maes-
tros Culinarios 2020.

Estos valores comunes nos
convierten en compaiieros de
viaje inseparables, de esos
caracterizados por la cerca-
nia, la confianza y el apoyo

Cervezas Alhambray la
gastronomia granadina

La relacion de la marca granadina
con la gastronomia de su ciudad
de origen es de esas que duran
toda la vida, porque estan hechas
la una para la otra. Prueba de ello
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David Matas, Jefe de Ventas
de Hosteleria de Cervezas de
Alhambra en Granada. IDEAL
TE T A

mutuo, que comparten in-
quietudes, aspiraciones y
metas, y que miran siempre
por el bienestar de su gente,
los granadinos.

es la colaboracion permanente de
Cervezas Alhambra en los princi-
pales eventos y certdmenes gas-
trondmicos de la capital, como es
el caso de Granada de Tapas, or-
ganizado en colaboracidn con la
Federacion Provincial de Hostele-

riay el Ayuntamiento de
Granada y que en
2020 celebra ya su XIT
edicion; o el certamen
Bocados, organizado
por Cervezas Alhambra
en cinco ocasiones, para
reunir a los mejores cocine-
ros del concurso Granada de Ta-
pas en un evento repleto de acti-
vidades gastronémicas y de ocio
y que da acceso a participar en Ma-
drid Fusion.

Cervezas Alhambra ha participa-
do activamente como patrocina-
dor en iniciativas gastronémicas
promovidas por este diario, como
el Granada Gourmet en el Palacio
de Congresos, el concurso Grana-
joven Chef para descubrir a las fu-
turas promesas de la cocina gra-
nadina, o el concurso gastrondmi-
co que se celebra cada afo duran-
te la Feria del Corpus en eliconico
restaurante Kiosco Las Titas, que
dirige Pepe Torres, recientemen-
te reconocido con los prestigio-
sos premios Duque San Pedro de
Galatino a toda una vida dedicada
a la hosteleria. Durante la fiesta
grande de Granada, la marca tam-
bién apoya a los bares y restauran-
tes de la ciudad y a los caseteros
del recinto ferial patrocinando los
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cervecera
granadina

concursos de tapas y rutas gastro-
némicas que se organizan duran-
te laferia.

La cervecera granadina siempre
esta abiertaa colaborar con los hos-
teleros y a implicarse en aquellas
iniciativas que enriquezcan las ex-
periencias de los granadinos. Tal
es el caso, por ejemplo, de las ce-
nas tematicas de El Padrino, den-
tro del Festival Granada Noir 2010,
organizadas en el restaurante 4U
Hostel que regentan los hermanos
Arenas (también conocidos tradi-
cionalmente en Granada por diri-
gir su querido Hotel Los Angeles),
o las Jornadas Gastronomicas del
pasado otofio en el restaurante Ma-
riade la O, de Grupo Abades, en las
que su chef Chechu Gonzalez ofre-
cié un menu “con criterio” marida-
do con siete variedades de la mar-
ca: Alhambra Especial Radler, las
tres variedades de lagama de Nu-
meradas, Alhambra Reserva 1925,
Alhambra Reserva Rojay la nueva
Baltic Porter.

Pero el vinculo de Cervezas Al-
hambra con la gastronomia no se
queda solo en colaboraciones, sino
que va mas alla con iniciativas pro-
pias y la creacién de una seccion
dentro de sus Momentos Alham-
bra dedicada a esta tematica, cuyo
objetivo es acercar laalta cocinaal
publico general. En el marco de esta
iniciativa, en 2018 la chef Rosa Ma-
cias, de Bar FM, mostrd lo mejor de
la gastronomia local con una se-
rie de talleres en el espacio Pilsa
Educa, que ponian en valor el ori-
gen, la materia primayy la crea-
cidn contemporanea para crear un
menu exclusivo maridado con cer-
vezas de la marca.

En 2019, Momentos Alhambra
regreso, esta vez con espacio
propio en pleno centro de
la capital, con talleres

de catay maridaje, de

tiraje de cervezay de

nueva cocinaandalu-
za. Este Ultimo impar-
tido por Radul Sierra,
Chef Revelacion 2019 de
Andalucia Gourmet, del res-
taurante granadino Atelier Casa de
Comidas. En 2016y 2017, este con-
ceptoya se estaba fraguando en las
llamadas Noches de Cervezas Al-
hambra, unas cenas con menus es-
peciales creados por chefs de lata-
llade Alvaro Arriaga o Javier Feixas,
y que fueron concebidos pensan-
doen crear el maridaje perfecto con
cada cerveza, una conexion sensi-
tiva que explicaba a la perfeccién
un beer sommelier de lamarca. En-
tre esos dos eventos, tuvo lugar el
lanzamiento de Alhambra Reserva
Roja, cuya presentacion se celebro
en la Abadia del Sacromonte, y que
incluyé un almuerzo concebido por
Marcos Pedraza, chef del Restau-
rante Ruta del Veleta. Ofrecié un
espectacular mend-maridaje, cu-
yos platos potenciaban los mati-
cesy notas aromaticas de las prin-
cipales variedades que conforman
lafamilia de Cervezas Alhambra,
que se ampliaba en aquel mo-
mento.




