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Cerveza artesana reactivada en plena crisis

Meiga, una referencia en la ola de productores artesanos en las Rias Baixas ha logrado sacar una nueva
variedad en pleno confinamiento y se centra ahora en su tienda virtual por el parén hostelero

CHRISTIAN CASARES
PONTEVEDRA / LA VOZ

Es tiempo de controlar la fermen-
tacion de la cerveza, porque la sa-
lida comercial se ha visto frena-
da en seco para los productores
de Meiga, una cerveza artesana
elaborada en Poio, a las afueras
de Pontevedra, con una produc-
ci6én de treinta mil litros anua-
les. Vigilar con mimo la fermen-
tacion, explica Luis Tilve, uno de
los fundadores de esta ya emble-
maética cerveza artesanal, por-
que no pueden aprovechar tam-
poco para almacenar stock para
una mas que segura salida masiva
con el repunte que se espera pa-
ra el verano, cuando el virus em-
piece a parecerse més a un mal
recuerdo que a lo que es actual-
mente. «Nuestras instalaciones
son limitadas y nuestros princi-
pales clientes son la hosteleria,
asi que ahora, con todo cerrado,
la produccion tiene que parar».

Poro con los bares cerrados y
la gente confinada en casa tam-
bién ha llegado la oportunidad
de reactivarse via Internet. No
en vano uno de los productos es-
trella de venta durante el confi-
namiento esta siendo la cerve-
za. Ellos, Luis Tilve y su socio
Andrés Granero, han visto ahi la
oportunidad de reactivar la firma
buscando horizonte de mercado
mas alla de la hosteleria, donde
estan implantados, y de los even-
tos sectoriales, otro de sus vecto-
res de negocio, que se han visto
ahora masivamente cancelados
por el coronavirus.

Estas dos patas del negocio no
les habian permitido dedicar tan-
to tiempo como el que hubiesen
deseado a la tercera pata de ex-
pansion de este negocio artesa-
nal: la venta por Internet a tra-
vés de www.meiga.gal. «Tenemos
paquetes en los que los clientes
pueden hacer una seleccién de
nuestras cervezasy, explica Luis
Tilve. «Y, bueno, parece que la
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a artesanal, con unos de los premios cosechados por sus

cerveza esté siendo uno de los
productos mas demandados du-
rante el confinamientoy, prosi-
gue esperanzado. No en vano,
gigantes como Estrella Galicia
han abierto en los ultimos dias
sus propias tiendas virtuales pa-
ra particulares. Ellos, a su escala,
focalizan también ahi sus ener-
gias para Meiga.

«Curiosamente, los pedidos es-
tos dias estan llegando desde Ma-
drid», dice Tilve, al otro lado del
teléfono, desde su casa, de don-
de solo sale para evaluar como
va la fermentacion del producto
ahora en elaboracién.

Tiene Meiga cervezas que fer-
mentan durante un mes y otras
que pasan en las cubas hasta seis
meses. Lo que buscan estos dos
socios de una de las cervece-
ras artesanales de las Rias Bai-
xas mas asentadas es lograr cer-

vezas con caracter propio, fruto
de la aficidn e investigacion so-
bre el tema que empezaron de
una forma ya sistemética desde
el aflo 2002.

El periodo de investigacion fue
profuso, porque no fue hasta el
aflo 2014 cuando se puso en mar-
cha la empresa. La filosofia esta-
ba clarea: «La mezcla de los pro-
cesos antiguos, desarrollados por
los eruditos en los monasterios,
y su afin en mejorar el proceso
para obtener una bebida mejor».

Ahora, pese al paron de la pro-
duccién que habian mantenido
ininterrumpida durante los tl-
timos seis afios, creciendo afio
a aflo, se centran en mantener
«el cuidado que ponemos du-
rante todo el proceso para obte-
ner una cerveza natural, sin pas-
teurizar ni aditivos artificiales».

Tilve lo tiene claro, la recupe-

racién de técnicas tradicionales
que les han hecho crecer no pue-
den dejar de ir unidas a la venta-
ja de la tecnologia actual. Y no
solo en las técnicas de produc-
cién, sino también, ahora de una
manera especial, en las de distri-
bucién. Cuando todo esté cerra-
do, con un stock muy limitado
en las cadenas de distribuciéon
de alimentos locales, eminente-
mente en Pontevedra, la tienda
on-line se ha revelado como una
alternativa de negocio en la que
concentrarse.

Todo ello sin dejar de innovar,
porque, pese al par6én no han de-
jado de sacar una nueva cerveza.
«A pesar del confinamiento, sa-
camos una nueva cerveza Meiga
llamada Brétema de estilo Ses-
sion Saison afrutada de 5%», di-
ce orgullos Luis Tilve, confina-
do, pero reactivado.
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